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Luca D'Erricodel
Gal DaunOfantino &
contento per ilterzo
appuntamento con
le cene. “Continuail
mosaico, - hadetto-
oraspazioallacame
e ai nostrivini"

FRANCESCO PESANTE

Continuano gli appuntamen-
ti col gusto e conle cenediGal.Il
terzo appuntamento presso il
locale Bacco tabacco con prota-
gonistiquellidel GalDaunOfan-
tino, ha visto come protagonisti
lacarneeivini. “Benlietidiesse-
re qui- ha esordito il Presidente
Luca D’Errico — oggi spazio alle
carni. Il mio pensiero va gia ai
prossimiappuntamentiquando
presenteremo persino la carne
dibufala. Diciamo che continua
il mosaico dei nostri prodotti ti-

.. pici”. Il direttore
~ del Gal Antonio
Falcone invece

rataproponiamo
un abbinamento
tra le due eccel-
lenze del nostro
territorio che vo-
gliamo promuo-
vere al meglio
grazie alla parte-
cipazione di al-
cuni enologi cosl
da mettere in ri-
salto prodotti
doc come il vino
rosso di Troia eil
MoscatodiTrini-
tapoli. Sulle ta-
voledei presenti,
pochi intimi tra i
quali alcuni eno-
logi e giornalisti
si sono alternate
numerose
bonta. Carpac-
cio di vitello brasato con scaglie
dipecorinoall’olio d’olivaextra-
vergine come antipasto; cannel-
loni di pasta crepes con ricotta
della terra dauna e macinato di
capretto alle erbe come primo
piatto; braciolette di cavallino
“nostrano” al pomodorino su
letto di broccoletti come secon-

SRS TR
il ? f%m dice: “Questa se-
ﬂq# - Ly B .t.

ENOLOGO
Pasquale Pastore del Casal Trinita di Trinitapoli

Unassaggioquaunassaggiolaeledueeccellenze
vannoabraccettoper laterzacenadi Gal...

do piatto; torta di ricotta e noci
come dessert. Laboratorio del

sto: vinie dessert. I formaggie
e carni mcnmnag.ﬁm:nm.ﬁml-
cola F.lli Schiavone. Tra le be-
vandelo Chardonnay delle Can-
tine De LaMannadiCerignola, il
Tramontano Nero di Troia delle
Cantine Spelonca Azienda Agri-
cola Nappi di Stornara, il Ripa-
longalGT eTuccanese Magliano
IGTdelleCantinell Tuccanesedi
Orsaradi Puglia e il Moscato Ca-
sal di Trinita di Trinitapoli. Sul
tema vini l'Attacco ha sentito
uno degli enologi presenti, Pa-
squale Pastore,
consulente vitivi-
nicolo e direttore
tecnico della Ca-
sal TrinitadiTrini-
tapoli e del con-
sorzio tutela del
Moscato di Trani.
“Unaseratachefa
bene al vino -
commenta — Vino
ecultura, noipun-
tiamo sugliautoc-

re: Vogliamo
diffonderela
culturadel vino
che quimanca

toni. Sull'uva: di | PN -

Troia, sul greco, i
sul Moscato. Que-
sta sera abbinia-
mo tutto con la
carne”. Pastore ha
anche presentato
aipresentiil passi-
to, prodotto che
arriva diretta-
mente da Casal
Trinita, la cantina
sociale sita in Tri-
nitapoli. “Una )
cantinachepuntasuvinificazio-
nedeivitigniautoctoni—sul per-
corso del gusto a braccetto col
Gal poi dice — continua questo
fortunato connubio, facciao co-
noscereinsiemeil mondodelvi-
no.l190%dellagentenonhacul-
turaariguardo.Conquestieven-
tisisperadifaraccrescerequesta
passione”.

caprettoalleerbe




